CONTENIDOS DE LA PROPUESTA

Ciclo de Profundizacion

Semestres 5y 6

Cocina de Vanguardia
Gastronomia de Otras Etnias
Gastronomia Francesa
Gastronomia Espafola
Gastronomia Italiana

Cocina para Eventos

Cocina de Autor

Postres al Plato

Pasteleria Generalizada

Chocolateria y Lacteos

Modulo de Postres Petit Fours

Postres de Cuchara, Postres y Tartas de Viaje, Postres de Vanguardia, Chocolateria.

Marketing Gastronomia

Gerencia de Alimentos y Bebidas
Administracién de Recursos Humanos
Organizacion de Eventos
Arquitectura Gastronémica

Talleres Caramelo, Cocina Japonesa, Pescados y Mariscos

CARGA HORARIA TOTAL: 500 HRS.
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